
7  P O R T A T E  D A  C O N D I V I D E R E

Tartare di crostacei*, foie gras “Collverd”
e fichi

•

Speck di Angus, pepe
e limone di Sorrento 

•
 

Conetti di gorgonzola “La Casera”
e le sue composte

•

Gamberessa fritta*, sale e pepe 

•

Caponata di melanzane e pinoli tostati

•

Crostino con acciuga del Cantabrico “Fredo”
e burro montato

•

Crostino con mascarpone
e caviale “Antonius”

M I N I M O  D U E  P E R S O N E  |  3 5  E U R O  A  P E R S O N A

BENVENUTI     A CASA



LA TRADIZIONE	
Canederli agli spinaci con fonduta di gorgonzola “La Casera”                                                24
 

Maccheroncini al torchio con ragù di Nonna Rosina e crema di Granone Lodigiano              

Patate novelle al forno                   							                     9

Verdure gratinate con Raspadura “Bella Lodi”					                   8

Caponata di melanzane e pinoli tostati					                              8

Insalatina di stagione										             7

LA CARNE
Battuta di Manzo, senape di Digione e tuorlo marinato 

22

Prosciutto Pata Negra “Cebo de Campo”, tostadas
e battuto di pomodorini secchi “Crispino”

26

Carpaccio di Wagyu, foie gras “Collverd” e riduzione di balsamico
28

Vitello tonnato della tradizione
18

Filetto di Angus su pietra calda, le sue salse e selezione di sale Maldon
35

L’ORTO

25



I PESCI
I CROSTACEI

E

IL MARE SALE IN MONTAGNA

Tartare di Gambero Rosso* di Mazara, stracciatella di 
bufala ed erbe alpine 24

Ceviche spicy di pesce bianco* 21

Guazzetto di moscardini* al San Marzano e polenta di Storo 24

Tagliata di tonno rosso*, cipolla caramellata e mandorle tostate 27

Frittura del Mediterraneo e salsa Aioli 25

Polpo* alla catalana 25

Carpaccio di ricciola* e gazpacho alla mediterranea 24

Gnocchetti di patate al Gambero Rosso* di Mazara 29

Spaghettoni aglio, olio, peperoncino e tartare di crostacei* 27



*In base alla disponibilità del mercato alcuni prodotti potrebbero essere stati soggetti a congelamento, mentre tutti
i prodotti ittici sono stati sottoposti ad abbattimento.

Il pesce destinato a essere consumato crudo è stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme
alle prescrizioni del Reg. CE 853/2004. 

I prezzi indicati sono da intendersi in Euro (€)

Vi invitiamo gentilmente a segnalare al personale di sala eventuali allergie o intolleranze.
La documentazione informativa è disponibile in cassa.

STARE INSIEME
DIL’ARTE

A C Q U A  S A N  B E N E D E T T O  A N T I C A  F O N T E  D E L L A  S A L U T E  |  5  E U R O

 C O P E R T O  E  S E R V I Z I O  |  5  E U R O


